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I. Общие положения

ЧаСТЬю основноЙ профессиональноЙ образовательноЙ программы Угличского

индустриапьно - педагогиtIеского коJIледжа (далее - Колледлс) по профессии 43.01.09

Повар, кондитер.

Щелью ГИА явJIяется установление соответствиrI ypoBIuI и качества подготовки

ВЫIIУскника Федерапьному государственному образовательному стандарту среднего

гrрофессион€lльного образования по профе сс:lшI 43 . 0 1 . 09 Повар, кондитер.

Программа ГИА разработана в соответствии с:

о Федер€tльным законом от 29.12.2012 J\9 273-ФЗ (об образовании в

Российской Федерации) ;

. ПРик€Вом Министерства образования и науки РоссиЙской Федерации от

24.08.2022 J\Ъ7б2 (Об утверждении Порядка организации и осуществления

образовательной деятельности по образовательным процраммам среднего

профессионального образования>) ;

. ПРикЕВоМ Министерства образованияи науки РоссиЙской Федерации от

08.11 .202| JФ 800 <Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой

аттестации по образовательным программам среднего профессион€lJIьного

образования>);

. ф.дераJIЬнымигосударственнымобразовательнымстандартомсреднего

профессионЕtльного образов ания по профе ссии 43 . 0 1 . 09 Повар, кондитер;

О Положением о государственной итоговой аттестации выпускников

Угличского индустри€uIьно-педагогического колледжа.

ГосУдарственная итоговЕи аттестация призвана способствовать

систематизации и закреплению знаний и умений выпускника, приобретенного

практического опыта по профессии при решении конкретных профессион€lльных

задач, выявлению уровня сформированности профессионаJIьных и общих

компетеЕциЙ, определению готовности выпускника к дальнейшей самостоятельной

профессиональной деятельности.



В соответствии с основной профессион€lльной образовательной программой

выпускнику присваивается квалификация: повар - кондитер.

В соответствии с требованиями ФГОС по профессии 43.01.09 Повар, кондитер

ГОСУДаРСТВенная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной

квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена.

Включение формата демонстрационного экзамена в процедуру

ГОСУДаРственноЙ итоговоЙ аттестации обучающихся профессионzlJIьных

ПОДГОТОВКи каДров, содеЙствующая решению задач системы профессион€tльного

образованияи рынка труда без проведения дополнительных проц9дур.

!емонстрационный экзамен обеспечивает качественную экспертную оценку в

СОоТВеТствии с международными стацдартами, так как в предлагаемой модели

ЭКспертное участие, в том числе представителей работодателей, требует

подтверждения квалификации по стандартам России.

форматеВыпускникио прошедшие аттестационные испытания в

демонстрационного экзамена полуIают возможность:

- ПОДТВеРДИТЬ УРОВенъ освоения образовательноЙ программы в соответствии с

федера-пьными государственными образовательными стандартами и одновременно

ПОДТВерДиТъ свою квалификацию в соответствии с требованиями заявленными

ОРГаниЗацИями) работодателями, заинтересованными в подготовке кадров

СООТВеТСТвУЮщеЙ квалификации без прохождения дополнительных аттестационных

испытаний;

- ПоДТвердить свою квалификацию по отдельным профессионаJIьным

МОДУЛяМ, востребованным предприятиями-работодателями и получить предложение

о трудоустройстве на этапе выпуска из образовательной организации;

- одновременно с получением диплома о среднем профессионаJIьном

образовании получить документ, подтверждающий квалификацию, признаваемый

предприятиями, осуществляющими профильную деятельность.

.Щля образовательной организации проведение аттестационных испытаний в

формате демонстрационного экзамена - это возможность объективно оценить



содержание и качество образовательных программ, матери€tпьно-техническую б*у,

УРОВенЬ квалификации преподавательского состава, а также направления

Деятельности, в соответствии с которыми определить точки роста и д€шънейшего

р€lзвития.

Предприятия, участвующие в

подбор

востребованным компетенциям, оценив на практике их профессион€UIьные умения и

НаВЫКи, а также определить образовательные организации для сотрудничества в

области подготовки и обучения персонала.

ПРОграмма государственной итоговой аттестации доводится до сведения

ОбУЧаЮЩИхсЯ не шозднее, чем за шесть месяцев до начала государственной

итоговой аттестации.

К ГосУдарственной итоговой аттестации допускается обучающийся, не

ИМеющиЙ академическоЙ задолженности и в полном объеме выполнивший учебный
план.

Необходимым условием допуска к государственной итоговой аттестации

яВляеТся представление документов, подтверждающих освоение обуrающимися

профессион€lльных и общих компетенций.

ень общих компетенций:
Код Наименование общих компетенций
ок 01 Выбирать способы решения задач профессиональной

деятелъности, применительно к р€вличным контекстам
ок 02. Осуществлять

необходимой
деятельности

поиск, анализ и
для выполнения

интерпретацию информациио
задач профессиональной

ок.03 ГIrrанировать и ре€rлизовывать собственное профессион€tльное и
личностное рЕввитие

ок.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с
коллегами, руководством, клиентами

ок.05 Осучествлять устную
государственном языке
культурного контекста'

и письменную коммуникацию
уIIетом особенностей социЕUIьногос

на
и

ок.06 Проявлять
демонстрировать

гр ажданско_п атриотическую
осознанное поведение на основе

позицию,
традиционных

демонстрационного экзамена, по его

лучших молодых специ€Lлистов по

оценке



общечеловеческих ценностей, применять стандарты
антикоррупционного поведения.

ок.07 Содействовать

ресурсосбережению,
ситуациях

окружающеи среды,

действовать в чрезвычайных
сохранению
эффективно

ок.09 Использовать средства физической культуры для сохранения и
укрепления здоровья в процессе профессион€tльной деятельности и
поддержание необходимого уровня физической подготовленности

ок.1 0 Пользоваться профессиOнальной документацией на
государственном и иностранном языке

Перечень профессиональных компетенций:

Выпускник, освоивший программу СПО по профессии должен обладать
ьными компетенциями

Код Наименование видов деятельности и профессион€tльных
компетенций

пк 1.1 Подготавливать рабочее место, оборудование,
матери€tлы для обработки сырья, приготовления
соответствии с инструкциями и регламентами.

сырье, исходные
полуфабрикатов в

пк 1.2 Осуществлять обработку,
нерыбного водного сырья,

подготовку овощей,
мяса, домашней птицы,

грибов, рыбы,
дичи, кропика

IIк 1.3 Проводить приготовление и подготовку к реализации
полуфабрикатов разнообр€вного ассортимента для блюд,
кулинарных изделийиз рыбы и нерыбного водного сыръя

tIк 1.4 реализации
для блюд,

кролика

Проводить приготовление и подготовку к
полуфабрикатов разнообр€вного ассортимента
кулинарных изделий из мяса, домашней птицы, дичи,

пк 2.1 Подготавливать рабочее место, оборулование, сырье, исходные
матери€tлы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий,
закусок разнообр€вного ассортимента в соответствии с
инструкциями и регламентами

Iп<2.2 Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение
бульонов, отваров разнообр€вного ассортимента

IIк 2.з Осуществлять приготовление, творческое оформление и
подготовку к реапизации супов разнообразного ассортимента

пк 2.4 Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение
горячих соусов разнообразного ассортимента

пк 2.5 Осуществлятъ
подготовку к
грибов, круп,
ассортимента

приготовпение, творческое оформление и
реализации горячих блюд и гарниров из овощей,

бобовых, макаронных изделий разнообр€вного

пк 2.б Осуществлять приготовление, творческое оформление и
подготовку к реализации горячих блюд. кyлинарных изделий,



закусок из яиц, творога, сыра, муки разнообр€вного ассортимента
lк2.7 Осуществлять приготовление, творческое оформление и

подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий,
закусок из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного
ассортимента

пк 2.8 Осуществпять приготовление, творческое оформление и
подготовку к ре€tлизации горячих блюдо кулинарных изделий,
закусок из мяса, домашней птицыо дичи и кролика разнообразного
ассOртимента

пк з.1 Подготавливать
матери€}лы для
изделий, закусок

рабочее место,
приготовления

в соответствии с

оборулование, сырье, исходные
холодных блюд, кулинарных

инструкциями и регламентами
пк 3.2 Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение

холодных соусов, заправок разнообр€вного ассортимента
пк з.з Осучествлять приготовление, творческое оформление и

подготовку к р е ал изации салатов р азно обрЕвного ассортимента
пк 3.4 оформление и

холодных закусок
Осучествлять приготовление, творческое
подготовку к реапизации бутербродов, канапе,
разнообразного ассортимента

IIк 3.5 Осуществлять
подготовку к
водного сырья

приготовление, творческое

реализации холодных блюд из

разнообразного ассортимента

оформление и

рыбы, нерыбного

пк з.6 Осуществлять приготовление, творческое
подготовку к реализации холодных блюд из
птицы, дичи разнообрЕвного ассортимента

оформление и
мяса, домашней

пк 4.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные
материаJIы для приготовления холодных и горячих сладких блюд,
десертов, напитков разнообразного ассортимента в соответствии с
инструкциями и регламентами

tп< 4.2. приготовление, творческое
реализации холодных сладких
ассортимента

оформление и
блюд, десертов

Осучествлять
подготовку к
разнообразного

пк 4.з. приготовление, творческое
реализации горячих сладких
ассортимента

оформление и
блюд, десертов

Осуществлять
подготовку к
разнообр€вного

пк 4.4. приготовление, творческое

реапизации холодных напитков
оформление и

разнообрЕвного
Осуществлять
подготовку к
ассортимента

пк 4.5. Осуществлять
подготовку к
ассортимента

приготовление, творческое

реализации горячих напитков
оформление и

разнообразного



пк 5.1. Подготавливать рабочее место кондитера, оборудование,
инВенТарЬ, конДитеРСкое СырЬе, исхоДНые МаТериЕtЛы к Работе в
соответствии с инструкциями и регламентами

пк 5.2. Осуществлять
отделочных
кондитерских

приготовление
полуфабрикатов
изделий

и подготовку к использованию
для хлебобулочных, мучных

IIк 5.3. Осуществлять изготовление, творчеокое

реализации хлебобулочных изделий
ассортцмента

оформление, подготовку к
и хлеба разнообрЕвного

пк 5.4. Осуществлять изготовление, творческое
реализации мучных кондитерских
ассортцмента

оформление, подготовку к
изделий разнообразного

пк 5.5. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к
реализации пирожных и тортов разнообр€вного ассортимента

II. Процедура проведения государственной итоговой аттестации

Государственная итоговая аттестация по профессии 43.01.09 Повар, кондитер

проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде

демонстрационного экзамена в соответствии требованиями к результатам освоения

образовательной программы СПО, установленных в соответствии с ФГос спо,
включая квалификационные требования, заявленные организациями,

работодателями, заинтересованными в подготовке кадров соответствующей

квалификации..

.Щемонстрационный экзамен

оценочной документации (далее

проводится с использованием комплектов

требований стандартизированной формы к выполнению заданий определенного

уровня, оборудованию, оснащению и застройке площадки, составу экспертных

групп и методики проведения оценки экзаменационных работ.

В состав КОД включается демонстрационный вариант задания.

.Щемонстрационный экзамен проводится в LЦIДЭ (центр проведения

ДеМоНстрационного экзамена), представляющем собой площадку, оборудованную и

оснащенную в соответствии с КО.Щ.

В 2024 году площадкой проведения демонстрационного экзамена



выпускников ГПОУ ЯО УИПК является tЩIДЭ ГПОУ ЯО <Ярославский колледж

индустрии питания).

Для проведения государственной итоговой аттестации выпускников по

образовательной программе среднего профессион€tльного образования по профессии

43.01.09 Повар, кондитер в 2024 году в ГПОУ ЯО <Ярославский колледж индустрии

питания) применяются КО! 43.01.09 -1-2024, разработанные ФГБОУ ДПО ИРПО

учебному плану по профессии в соответствии с. учебным планом отводится 36

часов.

В соответствии с графиком определены сроки сдачи демонстрационного

экзамена по профессии- с 4 июня по 5 июня2024г.

.Щля выполнения задания демонстрационного экзамена одно рабочее место

включает в себя оборудование, инструменты, расходные матери€[лы, средства

индивидуальной защиты (в соответствии с требованиями КОД).

Щентр проведения демонстрационного экзамена (далее - tЦIДЭ),

функционирующий на базе ГПОУ ЯО <Ярославский колледж индустрии питания),

организует и осуществляет обеспечение площадок оптимальными средствами и

необходимым оборулованием в соответствии с техническими описаниями и

инфраструктурными листами, а также обеспечивает иные условия проведения

демонстрационного экзамена, в том числе питьевой режим, горячее питание,

безопасность, медицинское сопровождение и техническую поддержку.

,Щемонстрационный экзамен проводится в соответствии с ГIланом проведения

демонстрационного экз амена, разработанным ЦГIДЭ.

Сверка состава участников демонстрационного экзамена осуществляется на

основании студенческого билета или зачетной книжки, в случае отсутствия

других документов, удостоверяющих личность участника демонстрационного

экзамена.
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В случае неявки экзаменуемого, состоящего в списке сдающих в системе

eSim, не явившийся экзаменуемый исключается из списка участников

демонстрационного экзамена и вносятся соответствующие корректировки в составы

и схемы распределения экзаменационных групп.

Техническим экспертом, н€вначенным ЦГIДЭ, проводится инструктаж по

охране труда и технике безопасности (далее - ОТ и ТБ) для участников

демонстрационного экзамена и членов экспертнои группы под роспись в протоколе,

форма которого устанавпивается ФГБОУ ДПО ИРПО. Все участники

демонстрационного экзамена должны быть проинформированы о безопасном

использовании всех инструментов, оборулования, вспомогательных матери€lлов,

которые они используют на площадке в соответствии с правилами техники

безопасности. Ответственностъ за соблюдение норм ОТ и ТБ несет tЦIДЭ.

Участники демонстрационного экзамена должны ознакомиться с подробной

информацией о плане проведения экзамена с обозначением обеденных перерывов и

времени завершения экзаменационных заданий/модулей, ограничениях времени и

условий допуска к рабочим местам, включая условия, разрешающие участникам

покинуть рабочие места и площадку, информацию о времени и способе проверки

оборулования, информацию о пунктах и графике питания, ок€вании медицинской

помощи, о характере и диапазоне санкций, которые моryт последовать в случае

нарушения правил и плана проведения экзамена.

После получения экзаменационного задания и дополнительных матери€tлов к

нему, участникам демонстрационного экзамена предоставляется время на

ознакомление, а также вопросы, которое не включается в общее время проведения

экзамена и составляет не менее 15 минут.

В случае возникновения несчастного случЕUI или болезни экзаменуемого

Главным экспертом незамедлительно принимаются действия по привлечению

ответственных лиц от IЩДЭ для ок€}зания медицинской помощи и уведомляется

представитель образовательной организации, которую представляет экзаменуемый

(да-пее - Сопровождающее лицо). ,,Щалее с привлечением Сопровождающего лица

принимается решение об отстранении экзаменуемого от д€tJIьнейшего участия в
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экзамене или нЕвначении ему дополнительного времени в пределах времени,

предусмотренного планом проведения демонстрационного экзамена.

В процессе выполнеция заданий участники демонстрационного экзамена

обязаны неукоснительно соблюдать требования ОТ и ТБ. Несоблюдение норм и

ПРаВил ОТ и ТБ может привести к потере баллов в соответствии с критериями

ОцеНки. Систематическое и грубое нарушение норм безопасности может привести к

временному или окончательному отстранению от выполнения экзаменационных

заданий.

Оценка не выставляется в присутствии участника демонстрационного

экзамена

ГосударственнаrI итоговЕuI аттестация проводится государственными

экзаменационными комиссиями в порядке, установленном законодательством

или их

области

Российской Федерации.

Государственные экзаменационные комиссии создаются Колледжем по

каждоЙ образовательноЙ программе среднего профессионЕlJIьного образования,

реализУемоЙ образовательноЙ организациеЙ, и формируются из числа

пеДагогических работников образовательноЙ организыдии, лицl приглашенньIх из

сторонних организацийо в том числе педагогических работников, представителей

объединений, направление деятелъности которыхработодателей

соответствует

Об1"lающиеся.

профессиональной деятельности, которой готовятся

М цроведениrI демонстрационного экзамена при государственной

экзаменационноЙ комиссиИ КолrледЖ создает экспертную цруппу (группы),

которую возглавJuIет главный эксперт (главные эксперты).

При проведении демонстрационного экзамена в состав государственной

экзаменационноЙ комиссии входят также эксперты из состава экспертноЙ

группы.

Состав государственной экзаменационной комиссии утверждается

прик€lзом директора Колледжа.

Государственную экзаменационную комиссию возглавляет председатель,
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который организует контролирует деятельность государственнои

экзаменационной комиссии, обеспечивает единство требований, предъявляемьIх к

выпускникам, участвует в обсуждении программы государственной итоговой

аттестации.

Председатель государственной экзаменационной комиссии утверждается не

позднее 20 декабря текущего года на следдощий календарный год (с 1 января по

31 декабря) Щепартаментом админисц)ации Ярославской области по

представлению Колледжа.

Председатель государственной экзаменационной комиссии по решению

Колледжа и при условии нЕlJIичия соответствующего сертификата может быть

предJIожен выполнения функций главного эксперта на шIощадке проведениrI

демонстрационного экзамена.

Члены государственной

площадке исключительно в

участниками.

экзаменационной комиссии вправе находиться

качестве наблюдателей, не контактируют

на

с

III. Требования к выпускным квалификационным работам и методика их

оценивания

Задание демонстрационного экзамена соответствует заданиям КОД 43.01.09 -

I-2024, профильного уровня ГИА.

Задание является единым для всех выпускников гIринимающих участие в

процедуре государственной итоговой аттестации. Задание состоит из трех модулей

с максимапьным баллом - 80, время выполнения задания - 3r5 часа.

Содержание задания демонстрационного экзамена соответствует

видам деятельности квалифицированного рабочего по профессии

профессии 43.01.09 Повар, кондитер: <Приготовление и подготовка к реализации

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента),

<<Приготовление, оформление и подготовка к реЕlJIизации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок разнообр€вного ассортимента), <Приготовление,

оформление и подготовка к реализации холодных блюдо кулинарных изделий,

основным

СПо по
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закусок разнообрЕвного ассортиментa>), <<Приготовление, оформление и подготовка

к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообр€вного

ассортимента), <<Приготовление, оформление и подготовка к реализации

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента).

Распределение баллов по критериям оценивания для демонстрационного

экзамена профессионаJIьного уровня (ДЭ ГrD (инвариантная часть КОЩ) в

рамках ГИА представлена в таблице Ns 1.

Таблица J\b 1

лъ
пl
п

Модуль
задания

(вид
деятельности,

вид
профессиона

льной
деятельности

)

Критерий оценивания Баллы

1 Приготовление,
оформлениеи
подготовка к
реализациигорячих
бпюд, кулинарных
изделий, закусок
разнообрЕвного
ассортимента

Подготовка рабочего места, оборулов ания,
сырья, исходных матери€UIов дJUI
обработки сырья, приготовления
полуфабрикатов всоответствии с
инструкциями и регламентами

14,00

Осуществление приготовления,
непродолжительного хранения горячих
соусов разнообрaвного ассортимента

4,00

Осуществление приготовления,
творческого оформления и подготовки к
реализации горячих блюд и гарниров из
овощей, грибов, круп, бобовых,
макаронных изделий _разнообразного
ассортимента

2,00

Осуществление приготовления,
творческого оформления и подготовки к
реализации горячих блюд, кулинарных
изделий, закусок из мяса, домашней
птицы,дичи и кролика р€}знообразного
ассортимента

6,00

2 Приготовление,
оформлениеи
подготовка к
реапизации

Подготовка рабочего места кондитера,
оборулования, инвентаря, кондитерского
сырья, исходных материаJIов к работе в
соответствии с инструкциями и

10,00
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хлебобулочных,
муIных
кондитерских
изделий

разнообразного
ассортимента

регламентами

Осуществление изготовлениrI, творческого
оформления,подготовки к реаJIизации
мучных кондитерских изделий
разнообр€вного ассортимента

14,00

a
J Приготовление,

оформлениеи
подготовка к
реализации
холодных блюд,
кулинарных
изделий, закусок
разнообрЕ}зного
ассортимента

Подготовка рабочего места, оборудования,
сырья, исходных матери€UIов для
приготовленияхолодных блюд, кулинарных
изделий, закусок в соответствии с
инструкциями и регламентами

l4,00

Осуществление приготовления, творческогс
оформления и подготовку к реализации
бутербродов, канапе, холодных закусоl
разнообразного ассортимента

16,00

итого 80,00

Оценивание процесса выполнения экзаменационного задания осуществляется

члеНаМи государственноЙ экзаменационноЙ комиссии, прошедшими специ€Lлъное

обучение и внесенными в реестр экспертов России.

Процесс выполнения экзаменационного задания оценивается методом

экспертного наблюдения и экспертизы.

Выполненные экзаменационные задания оцениваются в соответствии со

схемоЙ начисления баллов, разработанными на основании характеристик

Процедура оценивания результатов выполнения экзаменационных заданий

осуществляется в соответствии с правилами, установленными для оценки

конкурсных заданий регионаJIьных чемпионатов <<Молодые профессион€uIьD>,

включая использование форпл и оценочных ведомостей для фиксирования

выставленных оценок и/или баллов вручную, которые в последующем вносятся в

систему CIS.

Схема перевода результатов демонстрационного экзамена из стобалльной

(максимальное количество баллов демонстрационного экзамена - 80) шкалы в

пятибалльную представлена в таблице ЛЬ2.

l5



Таблица JФ2

Оценка <<2>> (3) <<4>> <<5)

отношение
полученного
количества
баллов к

максимально
возможному

(в процентах)

0,00% _

19,99Yo
20,000А -
39,99оА

40,00уо -
59,99Уо

60,00% _

100,00%

отношение
полученпого
количества

баллов к
максимально
возможному
(в баллах)

0 _ 15,99
баллов

1б,00 *з2,99
баллов

33,00 _ 47,99
баллов

48,00 _ 80,00
баллов

В результате выполцения задания демонстрационного экзамена у выпускника

оценивается уровень сформированности общих компетенциЙ и профессион€Lльных

компетенциЙ, соответствующих <<<<Приготовление и подготовка к реализации

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента),

<Приготовление, оформление и подготовка к реаJIизации горячих блюд,

кулинарных изделиЙ, закусок разнообразного ассортиментa)), <<Приготовление,

оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий,

закусок разнообр€tзного ассортимента), <<Приготовление, оформление и подготовка

к ре€Lлизации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного

ассортимента), Решение государственноЙ экзаменационноЙ комиссии оформляется

протоколом, который подписывается председателем государственной

экзаменационной комиссии (в случае отсутствия председателя - его заместителем) и

секретарем государственной экзаменационной комиссии и хранится в архиве

Колледжа.

lб



IY.Требования к организации проведения демонстрационного экзамена у

обучающихся с инвалидностью и ограниченными возможностями здоровья

Обучающиеся с инвЕlлидностью и ограншIенными возможностями здоровья

(далее - лица с ОВЗ и инв€lллIды) сдают демонстрационный экзамен в

соответствии с комплектами оценочной документации с учетом особенностей

ПСихофизического р€ввитиrI, индивиду€lльных возможностеЙ и состояния

здоровья (далее - иIцивиду€IJIьные особенности) таких обl"rающихся.

При проведении демонстрационного экзамена обеспечивается соблюдение

цrебованиЙ, закрепленньIх в статье 79 "Организация поJý4Iени;I образования

обl^лающимися с оIраниченными возможностями здоровья" Закона об

образовании и рЕIзделе V Порядка проведениrI государственной итоговой

аттестации по образовательным программам среднего профессион€rльного

образованиrI прик€lза Министерства образования и науки Российской Федерации

от 16 августа 20|3 г. N 968, оцредеJrIющLD( Порядок проведениrI государственной

итоговой аттестации для выпускников из числа лиц с овз и инв€lлидов.

При проведении демонстрационного экзамена для лш{ с ОВЗ и инв€lлидов

при необходимости надо предусмотреть возможностъ увелиIIени'I времени,

оТведенного на выполнение задания и организацию дополнительньIх перерывов,

с }пrетом индивидуЕtльных особенностей таких обl"лающ 14хся.

Перечень оборулования) необходимого дJuI выполнениrI заданиrI

демонстрационного экзамена, может корректироваться, исходя из требований к

условиrIм труда лиц с ОВЗ и инваJIIIдов.

Во время экзамена в помещении моryт находиться ассистенты, оказывающие

участникам государственной итоговой аттестации с ОВЗ, детям-инв€uIидам и

инвЕtлидам необходимую помощь с учетом их индивидуаJIьных особенностей:

содеЙствие в .перемещении; окЕвание помощи в фиксащии положения тела, ручки в

кисти руки; вызов медперсон€rла; помощь в общении с сотрудниками ППЭ
(сурдоперевод - для глухих); помощь при чтении и оформлении заданий; помощь

при оформлении регистрационных полей бланка регистрации, бланка ответов.

Ассистентом может быть нЕвначен родитель (законный представитель)
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участника государственной итоговой аттестации, штатный сотрудник Колледжа) за

исключением педагогических работников.

Списки ассистентов утверждаются директором Колледжа по согласованию с

государственной экзаменационной комиссией. В помещении должны быть

предусмотрены местадля ассистентов. .

V. Порядок апелляции и пересдачи государственной итоговой аттестации

По результатам государственной аттестации выпускник, )лIаствовавший в

государственной итоговой аттестации, имеет право подать в апелляционную

комиссию письменное апелляционное заявление о нарушении) по его мнению,

установленного порядка проведения государственной итоговой аттестации и (или)

несогласии с ее результатами (далее - апелляция).

Апелпяция подается лично выпускником или родителями (законными

представителями) несовершеннолетнего выпускника в апелляционную комиссию

образовательной организации.

Апелляция о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации

выдается не позднее следующего рабочего дня после объявления результатов

государственной итоговой аттестации.

Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех

рабочих днеЙ с момента ее поступления. Состав апеJIJrIционной комиссии

утверждается Колледжем одновременно с угверждением состава государственной

экзаменационной комиссии. На заседание апелJuIционной комиссии приглашается

председатель соответствующей государственной экзаменационной комиссии.

Выпускник, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при

рассмотрении апелляции. С несовершеннолетним выгý/скником имеет право

присутствовать один из родителей (законных представителей). Указанные лица

должны иметь при себе документы, удостоверяющие личность.

Рассмотрение апелляции не является пересдачей государственной итоговой

аттестации. В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами

государственной итоговой аттестации апелляционная комиссия принимает решение
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об отклонении апелляции и сохранении результата государственной итоговой

аТТестации либо об удовлетворении апелляции и выставлении иного результата

государственной итоговой аттестации. Решение апелляционной комиссии не

позднее следующего рабочего дня передается в государственную экзаменационную

комиссию. Решение апелляционной комиссии

аннулирования ранее выставленных результатов

аттестации выпускника и выставления новых.

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего

аПелляцию выпускника (под роспись) в течение трех рабочих дней со дня заседания

аПелляционноЙ комиссии. Решение апелляционноЙ комиссии является

ОкоНЧательным и пересмотру не подлежит. Решение апелляционной комиссии

оформляется протоколом, который подписывается председателем и секретарем

апелляционной комиссии и хранится в архиве образователъной организации.

Лицам, не проходившим государственной итоговой аттестации по

УВаЖиТеЛьноЙ причине, предоставляется возможность проЙти государственную

итоговую аттестацию без отчислен ия из образовательной организации.

Обуlающиеся, не прошедшие государственной итоговой аттестации или

получившие на государственной итоговой аттестации неудовлетворительные

результаты, проходят государственную итоговую аттестацию не ранее чем через

шесть месяцев после прохождения государственной итоговой аттестации впервые.

Повторное прохождение государственной итоговой аттестации для одного

лица н€вначается образовательной организацией не более двух раз.

является основанием для

государственной итоговой
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